Evento
previo a:

Objetivo:

El Peru ha sido considerado mundialmente como mejor destino culinario por ocho veces consecutivas, y
como peruanos, nos sentimos orgullosos de nuestra gastronomia. Dada la coyuntura actual, la misma
para reactivarse y crecer necesita el apoyo para juntos crecer nuevamente. Proveedores, clientes,

gobierno y sociedad, con un mismo objetivo: potenciar esta industria que afio tras afio genera grandes

Organiza:

THENMMA

Con el apoyo de:

[ )
Microsoft Teams

emprender
para
sonar

Webinar Reactivaciéon Gastronémica

-Emprender para Sofiar-

ingresos y empleos para el Peru.

Lugar: Microsoft Teams
Fecha: Sabado 18 de julio de 2020
Duracion: 10:00 am - 12:00 pm

Publico:

Emprendedores, ejecutivos/gerentes de innovacion y lideres empresariales de la industria gastronémica y

relacionadas.

Concepto:

Un espacio para reflexionar y proponer la industria del futuro en base al presente.

Somos THEMMA, una empresa que se encarga de desarrollar el ecosistema de innovacion y

emprendimiento en Latinoamérica.

Programa:

10:00 - 10:10

10:10 - 10:30

10:30 - 10:50

10:50 - 11:20

11:20 - 12:00

Presentacion del evento y dinamica.

Christian Bravo (Chef y embajador de marca Peru). ;De qué manera
afrontar la pandemia y cémo aprovechar la crisis para vislumbrar
oportunidades?

Ignacio Barrios (Co-fundador de Cocina Lab). Cémo la tecnologia e
innovacion pueden ser clave para la industria gastronémica?

José Luis Silva Martinot (Representante de la Unién de Gremios vy
Asociaciones de Restaurantes del Peru y propietario de la franquicia
Taco Bell Peru). El futuro del sector gastronémico.

Reactivacion econdmica en la industrias de restaurantes. Modera:
Francisco Marcelo (Fundador de Themma).

THENMMA




