Ficha Técnica Informativa
Accesorios e Innovaciones

El sensor Cook'd Right™ proporciona una forma rapida y precisa para saber
cuando las carnes, aves y pescados han alcanzado su nivel 6ptimo de coccion.

Basta coninsertar el sensor en la parte mas gruesa de la carne y esperar de 5
a 10 segundos. Un cambio de color en la punta del sensor significa que el pro-
ducto esta listo.

>» Practicidad y sencillez para la cocina.

> [L.a punta cambia de color avisandole al cocinero que la comida esta lista.
> Facilita el proceso de coccion.

>» Esfacil de usar y otorga valor agregado a su productos.

>» Elresultado... jUn producto cocinado perfectamente!
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